
PIZZAS 

Les Incontournables
MARGARITA ...................................................................................................................................................................................................................................................................................13.50€
Tomate, mozzarella fior di latte, basilic 

Tomato, mozzarella fior di latte, basilic
REINE .................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 15.00€
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc et champignons de Paris

Tomato, mozzarella fior di latte, ham and mushroom 
DIAVOLA ........................................................................................................................................................................................................................................................................................... 16.00€
Tomate, mozzarella fior di latte, spianata, poivrons rouges

Tomato, mozzarella  fior di latte, spianata, red peppers
4 FROMAGES  ............................................................................................................................................................................................................................................................................ 16.00€
Tomate, mozzarella fior di latte, reblochon, raclette, tomme de Savoie

Tomato, mozzarella fior di latte, reblochon, raclette, tomme de Savoie
VERDURA ......................................................................................................................................................................................................................................................................................... 17.00€
Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, coeur d’artichauts et tomates séchées 

Après cuisson : Roquette

Tomato, mozzarella fior di latte, mushroom, artichoke, small tomatoes
After cooking : Roquette

Les Signatures
BIANCA  .............................................................................................................................................................................................................................................................................................. 17.50€
Crème, mozzarella fior di latte, reblochon, raclette, tomme de Savoie, noix et marmelade de poire

Cream, mozzarella fior di latte, 3 savoie cheeses, pear marmalade and whalnuts
AVALANCHE .................................................................................................................................................................................................................................................................................. 17.50€
Crème, mozzarella fior di latte, pommes de terre, oignons, reblochon 
Après cuisson : Jambon de Savoie, roquette 

Cream, mozzarella fior di latte, potatoes, onions, reblochon
After cooking : Savoie ham, roquette
GABRIO  ............................................................................................................................................................................................................................................................................................. 17.50€
Tomate, mozzarella  fior di latte, tomates cerises

Après cuisson : Jambon de Savoie, roquette et burrata

Tomato, mozzarella  fior di latte, small tomato
After cooking : Savoie ham, roquette and burrata
SAVOITALIA  ................................................................................................................................................................................................................................................................................. 18.50€
Tomate, stracciatella, pesto 
Après cuisson : Viande séchées des Alpes, roquette

Tomato, stracciatella, pesto 
After cooking : Savoie dried meat, roquette
TARTUFO  .........................................................................................................................................................................................................................................................................................19.50€
Crème de Truffe, mozzarella fior di latte

Après cuisson : Jambon blanc à la truffe, roquette 

Truffle cream, mozzarella fior di latte
After cooking : Truffle ham and roquette 

AJOUT D’UNE GARNITURE - EXTRA (HORS TRUFFE -EXCEPT TRUFFLE ) 2€ / AJOUT D’UN ŒUF - EXTRA EGG 1,50 € / AJOUT BURRATA : 3,50 €

Résidence Dame Blanche, 73130 Saint-François-Longchamp  ●  04 79 59 29 85 



PLANCHE À PARTAGER 
- TO SHARE

TERRINE ARTISANALE MONT CHARVIN 190g  
Pur porc nature. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.90€ 
À l’ail des ours. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.90€ 
Artisanal terrine

PLANCHE DE JAMBONS :  
Jambon de Savoie, jambon blanc,et jambon blanc à la truffe . . . . . 16.90€ 
Ham board

PLANCHE DE FROMAGES :  
Beaufort, reblochon, tomme de Savoie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.90€ 
Cheeses board 

PLANCHE DE CHARCUTERIE :  
Jambon de Savoie, saucisson, viande séchée des Alpes,  
Callaisse du Montagnard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19.90€ 
Charcuterie board

PLANCHE DU GABRIO :  
Fromages de Savoie et charcuterie de montagne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.90€ 
Mixed board

PÂTES
- PASTA

LINGUINE À LA SAUCE ROMANA TOMATES CERISES  
& BURRATA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..18.00€ 
Linguine tomato and cream sauce and burrata

LASAGNE BOLOGNAISE ET SALADE VERTE. . . . . . . . . . . . . . 18.50€
Lasagna bolognese and green salad

LINGUINE À LA CRÈME DE CITRON  
& DÉS DE SAUMON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21.00€ 
Linguine with lemon sauce and salmon

LINGUINE À LA CRÈME DE TRUFFE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22.00€ 
Linguine Gabrio style with truffle sauce

LA RACLETTE 
- SPECIALITY OF SAVOIE

RACLETTE FERMIÈRE DE SAVOIE IGP*. . . . . . . . . 28.00€/pers
RACLETTE FUMÉE DE SAVOIE IGP* . . . . . . . . . . . . 28.00€/pers

Fromage à faire fondre dans un véritable appareil à raclette 
servi avec une assiette de charcuterie de montagne, 

des pommes de terre et de la salade verte  

Served with a deli meat assortment, potatoes 
and a green salad

*Servi pour 2 personnes minimum 300g/pers
*Served for two people

Notre beaufort provient de la ferme CARTIER à Saint Avre La Chambre.  
Notre charcuterie provient des Salaisons MontCharvin à Gilly sur Isère.

Notre raclette provient de la ferme GAEC Bonnivard à Saint Avre La Chambre.

LA FONDUE 
- SPECIALITY OF SAVOIE

Nos fondues sont râpées par nos soins  
et sont servies avec une salade verte

*Servi pour 2 personnes minimum 250g/pers 
*Served for two people

LA FONDUE AUX TROIS FROMAGES* 
FONDUE WITH 3 CHEESES 
Conté, beaufort, emmental. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21.50€/pers.

LA FONDUE À LA TRUFFE* . . . . . . . . . . . . . 25.50€/pers.
FONDUE WITH TRUFFLE
Uniquement pour accompagner vos fondues  
nous vous proposons : 

ASSIETTE DE JAMBON DE SAVOIE  
Plate of savoie ham . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.50€

ASSIETTE DE CHARCUTERIE DE MONTAGNE DE SAVOIE
Plate with a deli meat assortment . . . . . . . . . . . . . . .  10.50€

SALADE & VELOUTÉ 
- SALAD & VELOUTÉ

VELOUTÉ DE PANAIS XL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50€ 
Dés de beaufort et croûtons
Parsnip velouté XL , Beaufort cheese and bread 

STRACCIATELLA DI BUFALA À LA TRUFFE . . . . . . . . . . . . . . 18.50€ 
Pain grillé, jambon de Savoie, salade verte
Cream cheese with truffle, toast, savoie ham and green salad

BURRATA ET SALADE À L’ ITALIENNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50€ 
Salade, artichauts marinés, tomates confites, pesto et burrata
Green salad, marinated artichoke, tomato confit , pesto et burrata

SALADE CAESAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50€ 
Salade, émincé de volaille cuit par nos soins, tomates, croûtons,  
grana padano sauce caesar  
Green salad, home made poultry filets, tomatoes, croutons, 
grana padano and caesar sauce  

SALADE VERTE ET GRAINES MÉLANGÉES . . . . . . . . . . . . . . . 6.00€ 
Green salad and mixed seed

MENU ENFANT - 10 ANS
- CHILD MENU- 10 YEARS

12.90€
TARTIFLETTE KID OU PENNE SAUCE TOMATE ET CRÈME

1 BOULE DE GLACE VANILLE OU FROMAGE BLANC NATURE
Tartiflette Kid or penne with tomato and cream sauce 

A scoop of Vanilla or plain cottage cheese

TARTARE
TARTARE DE BOEUF 220G - BEEF TARTAR . . . . . . . . . . . . .21.00€
Coupé par nos soins, condiments (câpres, cornichons et oignons)  
et œuf servi avec des frites et salade verte
Cut by us, condiments, raw egg and chips and green salad

Notre viande provient d’EMIN VIANDES à La Chambre

LE PORC
- PORK

JARRET DE PORC - PORK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25.00€ 
Jarret de porc braisé , semoule, carottes, courgettes et poivrons 
Braised pork shank, semolina, carrot, zucchini and peppers

Notre viande provient d’EMIN VIANDES à La Chambre

VOLAILLE
- POULRTY

COQUELET ENTIER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.00€ 
Servi dans une cocotte en fonte, jus de cuisson et pommes de terre 
Cockerel served in an heated plate with potatoes

HAMBURGER
HAMBURGER DU GABRIO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20.00€ 
Steak haché, lard, reblochon, salade émincée, oignons, cornichons, servi 
avec des frites  
Minced beef, lard, reblochon, green salad, onions, gherkin, served with 
chips

GRATINÉS
- GRATIN

TARTIFLETTE AU REBLOCHON ET SALADE . . . . . . . . . . . . . 18.50€ 
Gratiné maison de pommes de terre, de lardons, d’oignons au reblochon 
Gratin potatoes, onions, lardons, cream, reblochon and a green salad

DIOT DE SAVOIE À LA GABRIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50€ 
Aux crozets gratinés au beaufort 
Local sausage gabrio style and local pasta with beaufort

FROMAGES & DESSERTS MAISON 
- CHEESE & HOME MADE DESSERT 

VIANDES DE BŒUF
- PIECE OF BEEF

Servie avec des frites et de la salade - chips and green salad 
Sauce au choix : poivre ou tartare – pepper sauce or tartar sauce

ONGLET DE BŒUF +/-250G - beef tab . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23.00€

ENTRECÔTE +/-300G - sirloin steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27.00€

DOUBLE ENTRECÔTE +/-800G * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34.00€/pers 
Sirloin steak for two people, price per person
*Servi pour 2 personnes

Notre viande provient d’EMIN VIANDES à La Chambre

GLACES ARTISANALES  
«LA GLACE DES ALPES» 

N’oubliez pas de consulter notre carte de glace, des coupes glacées 
et des parfums originaux vous sont proposés. 

- Make your own ice cream sundaes

RÉGALEZ VOUS 
AVEC NOS PIZZAS 

AU NUTELLA 
Tous les après-midi de 15h à 17h30

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA RÉGION . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
Tomme de Savoie, reblochon et beaufort      
3 local cheeses 

FROMAGE BLANC NATURE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50€ 
Plain white cheese

FROMAGE BLANC MYRTILLES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
Blueberry white cheese

CAFE du GAB’ - SPECIAL COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50€ 
Mini moelleux au chocolat et mini tiramisù

THÉ du GAB’ - SPECIAL TEA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50€ 
Mini moelleux au chocolat et mini tiramisù

CAFÉ AFFOGATO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50€ 
Expresso, glace vanille, chantilly et amande effilées
Whipped cream and roasted almond

TARTE À LA MYRTILLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.50€ 
Blueberry pie

POIRE POCHÉE AU MIEL ET BISCUIT CROQUANT . . . . . 8.50€ 
Pear with honey and crunchy biscuit

MOELLEUX AU CHOCOLAT ET CŒUR CARAMEL . . . . . .  9.00€ 
Chocolate cake and caramel

TIRAMISÙ AU CAFÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Tiramisù coffee



BOISSONS CHAUDES

CAFÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.20€
CAFÉ ALLONGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.40€
GRAND CAFÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.90€
CAFÉ AU LAIT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.00€ 
DOUBLE EXPRESSO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00€ 
CAPPUCCINO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.50€ 
THÉ SUPÉRIEUR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00€ 
INFUSION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.00€ 
CHOCOLAT AU LAIT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.20€
CHOCOLAT VIENNOIS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50€ 
CAFÉ VIENNOIS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.20€
CAFÉ AFFOGATO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50€  
(Expresso, glace vanille, chantilly, amandes effilées)

SUPPLÉMENT LAIT 0.20€

BOISSONS CHAUDES 
ALCOOLISÉES

VIN CHAUD MAISON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.80€
GROG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00€
(Rhum, citron, sucre de canne)
CHOCOLAT RHUM  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.20€
CHOCO PISTEUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50€
(Chocolat, génépi, chantilly)
IRISH COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 

100% PUR JUS DE POMME ARTISANAL : 4.00€

SODAS
Pepsi, Pepsi light,  

Seven up, 
Ice tea pêche

33CL . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00€

Scheweppes tonic  
et agrumes,  

orangina
25CL . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.00€

DIABOLO 25CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00€

EAUX

VITTEL ¼  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.80€
PERRIER 33CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.00€
PERRIER SIROP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.20€

  50CL 1L
VITTEL   4.50€ 6.50€
SAN PELLEGRINO   4.50€ 6.50€

JUS DE FRUITS - 25CL

GRANINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.00€ 
Orange, ananas, tomate, abricot, pamplemousse ou ACE 

NOS POTS
VINS BLANC DE SAVOIE AOP

VINS ROUGE COTE DU RHÔNE AOP
VIN ROSE DU VAR IGP

POT  
25CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.90€
46CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.90€
 
KIR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.70€
KIR PÉTILLANT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00€
Cassis, pêche, mûre, myrtille, violette, châtaigne
PORTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.50€

CARTE DES 
BOISSONS 

- DRINK MENU

LES VINS 
- AU VERRE 12CL 

LES ROSÉS
VIN DU VAR IGP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.50€ 
ROSÉ DE SAVOIE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00€
CHÂTEAU DES MARRES PRESTIGE SAINT TROPEZ  . . .7.00€ 

LES BLANCS
VIN DE PAYS IGP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.50€ 
APREMONT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00€ 
MONDEUSE BLANCHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50€
CHIGNIN BERGERON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
VIOGNIER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€
CHABLIS 1ER CRU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50€ 

LES ROUGES
CÔTE DU RHÔNE IGP  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.50€ 
PINOT DE SAVOIE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00€ 
ST NICOLAS DE BOURGUEIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.00€ 
VACQUEYRAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.00€ 
MONDEUSE ROUGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€
ST ÉMILION GRAND CRU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.00€  



WHISKIES- 4CL 
WHISKY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€

PADDY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
JACK DANIEL’S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50€

ABERLOUR 10 ANS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00€

GLENFIDDICH 12 ANS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00€

LAGALUVIN 16 ANS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00€

RHUM- 4CL
HAVANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50€

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA . . . . . . . 10.00€

DON PAPA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.00€

BIÈRES
PRESSION

 25CL 33CL 50CL
LOBURG BLONDE 3.80€ 4.90€ 6.80€

PANACHÉ  3.80€ 4.90€ 6.80€

MONACO  4.00€ 5.10€ 7.00€

PICON BIÈRE  5.50€ 7.00€ 9.80€

HOEGAARDEN  5.00€ 6.50€ 9.00€

TRIPEL KARMELIET  5.50€ - 9.90€

KWAK ROUGE 5.50€ - 9.90€

SUPPLÉMENT SIROP 0,20 €

BOUTEILLES 33 CL 
DUVEL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00€

DESPERADOS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00€

CORONA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00€

COCKTAILS  
SANS ALCOOL

CHANTACO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.00€
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine 

CITRONNADE DU GABRIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.00€ 
Tranche de citron jaune et vert frais, sirop de citron, eau gazeuse  
et limonade

VIRGIN MOJITO POMME. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
100% pur jus de pomme artisanal, sucre roux, citron vert, menthe 
fraîche, eau gazeuse

CRANBERRY/POMME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€ 
100% pur jus de pomme artisanal, jus de cranberry, jus de citron

BANANA MOOD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.00€ 
Banane, sirop de fraise, jus de citron vert, jus d’ananas

LES SPRITZ 

APEROL SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Aperol, prosecco, tranche d’orange, eau gazeuse

HUGO SPRITZ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Liqueur de fleur de Sureau, prosecco, eau gazeuse, menthe fraîche 
et tranche de citron vert 
CAMPARI SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Campari, prosecco, tranche d’orange, eau gazeuse

LEMONCELLO SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Lemoncello, prosecco, sirop de sucre de canne, tranche de citron jaune

DIGESTIFS

 2CL 4CL

MENTHE PASTILLE - 6.50€ 
BAILEY’S  - 7.00€
GÉNÉPI  3.50€ 7.00€
LIMONCELLO 3.50€ 7.00€
GRAPPA 3.50€ 7.00€
AMARETTO 4.00€ 8.00€
ARMAGNAC 4.00€ 8.00€
POIRE 4.00€ 8.00€
MONTCORBIER 4.00€ 8.00€
CHARTREUSE VERTE 5.00€ 10.00€
COGNAC VSOP - 10.00€
CALVADOS 15 ANS - 10.00€

 

CHAMPAGNE  
& PROSECCO 

PROSECCO 75 CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35.00€

BRUNO PAILLARD BRUT 75 CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70.00€

BRUNO PAILLARD MAGNUM 150 CL . . . . . . . . . . . . . . . . . 135.00€

COUPE DE BRUNO PAILLARD BRUT 12CL . . . . . . . . . . .10.00€

COUPE DE PROSECCO 12CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6.00€

COCKTAILS  
AVEC ALCOOL

SHORT DRINK

TI PUNCH. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.50€
Rhum, sucre roux, citron vert

CAIPIRINHA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50€ 
Cachaça, sucre roux, citron vert

OLD FASHIONED . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€ 
Whisky, zestes d’orange, sucre de canne, angostura bitters

AMARETTO SOUR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50€ 
Amaretto, jus de citron vert, blanc d’oeuf, angostura bitters

CINANAMON  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50€ 
Whisky, sirop de canelle, jus de citron vert, menthe fraiche, 100% 
pur jus de pomme artisanal

LONG DRINK

MOJITO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00€
Rhum, sucre roux, tranche de citron vert, menthe fraîche, eau 
gazeuse

PIÑA COLADA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€
Rhum blanc et brun, coco, jus d’ananas 
LE GAB’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00€
Génépi, jus de citron vert , sirop de cerise, jus de cranberry

MOSCOW MULE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50€
Vodka, jus de citron vert, ginger beer

GIN TONIC HENDRICK’S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.50€
Gin Hendrick’s, scheweppes tonic

Le goûter de l’après-midi 
Nouveauté du Garbrio

 de 15h à 17h30
- NOVELTY OF THE GABRIO 

Every afternoon from 3 p.m.to 5:30 p.m. 

PIZZA AU NUTELLA............................................................................................12.00€
Nutella pizza

PIZZA AU NUTELLA BANANE ................................................................... 14.00€
Banana Nutella pizza

 

ALCOOLS
PASTIS, RICARD 2CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.50€ 
MARTINI 5CL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50€ 
CAMPARI 5CL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50€ 
SUZE 5CL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50€ 
GIN, VODKA, RHUM, TÉQUILA, WHISKY 2CL. . . . . . . . . 4.00€ 
GIN, VODKA, RHUM, TÉQUILA, WHISKY 4CL. . . . . . . . . .7.50€ 
GIN HENDRICKS 4CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.00€

SUPPLÉMENT SODA OU JUS DE FRUIT 0,50 €

GLACES ARTISANALES  
«LA GLACE DES ALPES» 

N’oubliez pas de consulter notre carte de glace, des coupes glacées 
et des parfums originaux vous sont proposés. 

- Make your own ice cream sundaes

PLANCHE À PARTAGER 
- TO SHARE

TERRINE ARTISANALE MONT CHARVIN 190g  
Pur porc nature. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11.90€ 
À l’ail des ours. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11.90€ 
Artisanal terrine

PLANCHE DE JAMBONS :  
jambon de Savoie, jambon blanc,et jambon blanc à la truffe . . . . . . . 16.90€ 
Ham board

PLANCHE DE FROMAGES :  
beaufort, reblochon, tomme de Savoie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.90€ 
Cheeses board 

PLANCHE DE CHARCUTERIE :  
jambon de Savoie, saucisson, viande séchée des Alpes,  
Callaisse du Montagnard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.90€ 
Charcuterie board

PLANCHE DU GABRIO :  
Fromages de Savoie et charcuterie de montagne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.90€ 
Mixed board

POUR LES GOURMANDS PIZZA 
AU 

NUTELLA


